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• Ølframleiðsla: í menning og vísindarhøpi. 

• Øl vísind?  

• Samanrenning av fleiri: Kemi, mikrobiologi, sensorik, 

tøkni, søga.. 

• Hvat er ein bjór?  
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• Rávøra:    1516  Vatn , malt, humla og ger 

• Yvir-, undirger,  malt- og  humlusløg 

 
• Samanseting:   Typa:  Veðr, Gull, BS, Blond, Stout.. 

 

• Framleiðsla:   Brygging: 1 dag, gering:1 viku,  

   lagring: min. 4  vikur,  Drekka:?   

• QA:     Smakk,trykk,temp.,gering.. 

• Haldgóðska:   pH, oxygen, ljós,hiti 

 



Vísindavøka  2011 

Menning av nýggjum og verandi vørum?  

    

Amboð:   Sensorik,  QA, royndir, tíð.. 

 

Sensorik:   Brúka sansirnar: Hyggja, hoyra 
   lukta, smakka.  
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s Altjóða mál innan ølvinnuna, bleiv ùtviklað 
fyri 30 árum síðani , altj. øl kommisión: ASBC, 

EBC MBAA. 

s  122 týdningarmikil smakkievni 

s 14 høvuðs klassar 

s Hettar verður nógv brúkt í dag og hevur 
gjørt samskifti lættari fyri fólk í hesi vinnuni 
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s Ølhjólið, brúkt sum ein tabell, 
fyri at minnast ymiskar 
smakkir. 

 
s Ein altjóða máti at bólka 

smakkievni uppá. 

 
s Vísir 44 av teimum 122 

klassunum. 
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• Smakking: Panel, ymiskt hvussu fólk smakka.  

    “Smagsblind”  

• Upplæring: 2 ár, men næstan øll kunnu læra 
tað.. 

 

• Tungan: Salt,søtt,súrt,beikst aftast. 
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• Traditiónir & Tíðarrák (Trend) 

• Geografi: Týskland, Belgia,FO (Hvonn,Rab.,urtir) 

• Samanspæl, millum mikrobiologi,teknik, 
Sensorik 

•  javnvág og hart arbeiði.. 
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• 5000bc  Mesopotanien 

• 1516     DE 

• 1888 FO 

• 1906  

• 1980 5,8% 

• 1992 

• 2011  

• 2011 
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• Servering: 

• Gløs (rein,skolaði) 

• Temperatur: 8-10 

• Øl &Matur 

• Skál!  
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 “Quality is never an accident. It is always the 
result of intelligent effort.”    John Ruskin 

• “Many battles have been fought and won by 
soldiers nourished on beer.”    Frederick the Great 

• “No soldier can fight unless he is properly fed on 
beef and beer”                      John Churchill, First Duke of Marlborough 

• “A fine beer may be judged with only one sip, but 
it´s better to be thoroughly sure”                   Czech proverb 

 

 

proverb 
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